CIDADE DE SOMERVILLE, MASSACHUSETTS
DEPARTAMENTO DE SERVICOS DE INSPECAO
KATJANA BALLANTYNE — PREFEITA

Informacoes gerais sobre o FPE (Estabelecimento de Preparo de
Alimentos) (exigidas pelo Inspetor)

Incluidas N° Informacgodes Comentario

Solicitagdo de FOG (gorduras,
6leos e banha) preenchida

Nome da instalagao

Proprietario da instalagdo

Telefone do proprietario da
instalagao

E-mail do proprietario da
instalagao

Enderecgo da instalagdo

Gerente da instalacao

Telefone do gerente da
instalagao

E-mail do gerente da instalacao

Tipo de operacdo de servicos
alimenticios (cafeteria,
lanchonete etc.)

Horario de funcionamento

Numero de refei¢oes servidas
por dia

Numero de lugares
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Caixa e interceptor de gordura

Incluidas | Nao | Informacgdes Comentario
se
aplica

Tipo (sob a pia, no subsolo,
automatico)

Numero de unidades

Tamanho (galdes)

Localizagao (interno ou
externo)

Manutenciao da caixa/interceptor de gordura

Incluidas | Nao | Documento obrigatério Comentario
se
aplica

Cronograma de bombeamento
(semanal, mensal etc.)

Bombeador/prestador de
Servigos

Registro de manutencao
disponivel na unidade

A geréncia supervisiona o
bombeamento para garantir que
ele esteja sendo feito
corretamente?

O servico inclui
bombeamento/limpeza
completos da caixa, ndo s6 a
remocao da camada de
gordura?

O recipiente ¢ preenchido
novamente com agua limpa,
ndo agua ja retirada?




Enzimas/bactérias sdo
utilizadas? Se for o caso, qual ¢
o nome do fornecedor?

Equipamentos/dispositivos de cozinha

Os seguintes
itens/equipamentos estao
presentes? Indique o nlimero na

Sim/Nio | N° | coluna a esquerda. Comentario

Grelha

Forno

Lava-louca

Pia de pré-lavagem

Tanque

Fritadeira elétrica convencional

Ralos de piso

Lavatorio

Panela elétrica de cozimento
lento

Triturador de alimentos

Pia industrial tipo tanque com 3
cubas

Pia industrial tipo tanque com 2
cubas

Pia industrial tipo tanque com 1
cuba

Outra resposta




Sim

Nao | Os seguintes dispositivos sdo
bombeados para descarte na
caixa/interceptor de gordura?
(Sim/Nao)

Comentario

Ralos de piso

Lava-loucas

Pias industriais tipo tanque,
pias com varias divisoes,
tanques, pias de pré-lavagem

Panelas a vapor

Trituradores de alimentos

Caldeiras a vapor

Lavadoras de latas

Sim

Nao

Os seguintes itens passam por
limpeza ou manutencao
periodicamente? (Sim/Nao)

A agua da limpeza ¢ descartada na
caixa de gordura? Em caso
negativo, onde ¢ feito o descarte?
(comentario)

Comentario

Exaustores e filtros

Tapetes, pisos, coberturas de
grelha

Parte externa de
caixas/interceptores de gordura

Lixeiras

Estacionamento/cal¢ada

Caldeiras a vapor

Outra resposta (comentarios)




Conscientizacio e treinamento da equipe

Sim [ Nao | Perguntas (Sim/Nao e Comentario
comentario)

Utensilios, lougas ou superficies
de preparo de alimentos sao
limpos a seco antes da lavagem?

Os funciondrios sabem que nao
devem permitir que residuos de
alimentos vao para os ralos?

Os funcionarios recebem o
treinamento e as ferramentas
(raspadores de borracha,
vassouras, materiais absorventes
para derramamentos) necessarios
para a limpeza a seco?

Kits de limpeza ficam em areas
visiveis e acessiveis?

Os funciondrios recebem
métodos/ferramentas de
transporte adequados (conchas,
recipientes com tampas) para
evitar derramamentos de dleo e
gordura durante a transferéncia de
dentro do restaurante para o
recipiente de armazenamento
externo?

Os funcionarios sao envolvidos
no processo de manter FOG longe
de ralos?

Ha sinaliza¢des em areas
importantes que lembrem a
equipe de manter o 6leo ¢ a
gordura longe de ralos?

Novos funcionarios recebem
treinamento sobre BMPs (Praticas
de Melhor Gestao) de FOG e
funcionarios atuais recebem
treinamento rotineiramente
(trimestral, anual etc.)?




Descarte de gordura

Sim [ Nao | Perguntas (Sim/Nao) Comentério

Caixas de armazenamento de
oleo e gordura externas ficam
cobertas?

Caixas de armazenamento
externas ficam longe de bueiros
¢ caixas de retengao?

Lixeiras e caixas de reciclagem
de gordura sdo limpas e
verificadas em busca de
vazamentos com frequéncia?

Hé materiais e um plano de
prevencao contra vazamentos
caso ocorra um?

Prestadores de servicos de gestao de gordura

Sim | Ndo | Perguntas Comentario

Seu transportador/empresa de
reciclagem de gordura tem as
licengas e os alvaras legais
adequados para manusear
residuos de 6leo e gordura?
(Inclua a documentagao em sua
solicitacao)

Informagdes de contato de
prestadores de servigo:

Nome, local da empresa
Contato principal
Telefone

E-mail

Vocé sabe como e quando
residuos de gordura sdo enviados
para o descarte final? (Sim/Nao)




Comentarios



Violacoes



